Technische Produktinformation HM GmbH

seit 1993

RTV Silikon FOOD LINE chocolate

Beschreibung:

RTV Silikon FOOD LINE chocolate ist ein giel3bares, additionsvernetzendes Zweikomponenten-
Silikon, das bei Raumtemperatur vulkanisiert. Das Produkt wurde nach der Prifgrundlage LFGB §31
vom TUV Rheinland zugelassen und ist daher fiir den Lebensmittelbereich geeignet. Hauptsachliche
Anwendungsgebiete sind Herstellung von Formen flr den Lebensmittelbereich, Seifenguss-Formen,
Gips- und Wachsguss, Tampondruck u.v.m. Es weist die folgenden besonderen Eigenschaften auf:

lebensmittelecht

hohe Reil¥festigkeit

hervorragende Antihaftungswirkung

hoher Grad an Wiedergabetreue der Details

hohe Dimensionsstabilitat Gber einen langen Zeitraum

bemerkenswerte Bestandigkeit gegen hohe Temperaturen und gegen Alterung

Anwendung:

Beide Komponenten vor dem Mischen gut schitteln und homogenisieren. Gleiche Menge Katalysator
und Basis abwiegen (z. B. 100 g Katalysator und 100 g Basis; erlaubter Fehlerbereich: 5%). Um die
endgultigen Eigenschaften des Produkts zu gewahrleisten, muss das genaue Verhaltnis eingehalten
werden. Beide Komponenten zusammengeben und grindlich mischen bis die Mischung homogen ist.
Das Gefall muss vollkommen sauber, fettfrei und trocken sein. Beim Mischen ist darauf zu achten,
dass keine Ruckstadnde am Boden und an den Seiten des Gefales zurtickbleiben. Sobald das Produkt
grindlich gemischt ist, ist es bereit zum GielRen. RTV Silikon FOOD LINE chocolate hat eine
Verarbeitungszeit (Topfzeit) von 10 Minuten. Das Silikon aus einer niedrigen Héhe in die Form giel3en
um Blasenbildung zu vermeiden. Nach der Aushartezeit kann das Silikonteil aus der Form entnommen
werden. Die Aushartezeit betragt 90 Minuten.

Wichtige Anmerkungen:

vor dem Umgang mit dem Produkt Sicherheitsdatenblatt und Gebrauchsanweisung lesen

Vaseline-Ol kénnte das Produkt beeintrachtigen

der Platinkatalysator ist in der Komponente Catalysator enthalten

vor der Verwendung in grofieren Mengen das Produkt im kleinen Mal3stab testen

die Oberflachen, mit denen das Material in Berihrung kommt, missen absolut sauber, fettfrei

und trocken sein

beide Komponenten vor der Verwendung homogenisieren, um Ablagerungen zu vermeiden

e es wird empfohlen, die Mischung mit einem Exsikkator in Kombination mit einer
Vakuumpumpe zu entliften, um eventuelle Luftblasen zu entfernen

e keine Werkzeuge verwenden, um das fertige Silikonteil aus der Form zu |6sen. Stattdessen
kann Druckluft verwendet werden

e Verarbeitungs- und Aushartezeiten verkirzen sich, wenn die Temperatur 23°C Ubersteigt (z.B.
bei 40°C halbieren sich die Verarbeitungs- und Aushartezeiten ungefahr)

e liegt die Temperatur unter 23°C, verlangern sich die Verarbeitungs- und Aushartezeiten

¢ Flaschen nach Gebrauch verschlielten, Deckel von Basis und Katalysator nicht vertauschen
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Technische Produktinformation

Technische Kenndaten der Einzelkomponenten:

HM GmbH

Parameter Komponente Catalysator Komponente Basis
Farbe weifd rot-braun
Dichte (23°C) 1,17 g/ml 1,17 g/ml
Technische Kenndaten des ausgeharteten Silikons:
Parameter Wert Einheit Verfahren
Farbe rot
Viskositat der Mischung vor 6000 cp
der Katalyse
Dichte (23°C) 1,17 g/ml
Verarbeitungszeit bei 23°C 10 min
(Topfzeit)
Aushartezeit (23°C) 90 min
Shore A Harte 32 ShA ASTM D2240
(nach 24 h bei 23°C)
Hinweise:
- Empfohlene Lagerung: bei +5 - +27°C

RTV Silikon FOOD LINE chocolate ist ein Produkt der Firma Zhermack SpA  Zfhermack "
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